
山形のうまいもの

商品開発コンテスト

県産フルーツを使用した

スイーツまたは

パンのレシピを

募集中です！

山形県の高校生の

みなさん！
応募期限

５月30日(金)

当日消印有効

調理・農業系学科
または

調理クラブに所属する
4名1チームで
申し込み

商品化大賞を
受賞すると

①㈱シベール

②東北日本ハム㈱

③ホテルメトロポリタン山形

いずれかで
商品化！

●参加費 無料（最終選考参加にかかる作品の材料費、会場までの交通費は応募者の負担となります。）

●募集作品 やまがたフルーツ150周年記念「県産フルーツを使用したスイーツまたはパン」

※山形県産フルーツを1種類以上使用し、その他の食材は自由とします。

※各協力企業の提示する募集テーマに沿ったもの

㈱シベール …旬のくだもの・野菜を使った山形映えスイーツレシピ

東北日本ハム㈱ …山形県産米粉を使用したスイーツレシピ

特定原材料８品目と準ずる２０品目を出来るだけ使用していないスイーツレシピ

ホテルメトロポリタン山形…山形県産フルーツを使用したベリーヌのレシピ

（透明な容器を使用することで視覚的にも鮮やかに仕上げたもの）

●応募方法 募集要領の別紙様式1号及び2号を郵送

●一次選考 応募資料を基に書類審査を行い、最終選考に進出する６作品を選考します。

●最終選考 令和７年７月30日（水）13:00より、

山形県生涯学習センター「遊学館」にて以下の審査を行います。

①プレゼンテーション審査

PowerPointを使ってプレゼン資料を作成し、審査員の前で作品のプレゼンテーションを

行っていただき、内容を審査します。

②実食審査

作品を実際に作ってお持ち込みいただき、会場で審査員が実食して食味を審査します。

●表 彰 やまがたフルーツ150周年記念賞 シベール賞 １点

やまがたフルーツ150周年記念賞 東北日本ハム賞 １点 ３作品を商品化

やまがたフルーツ150周年記念賞 ホテルメトロポリタン山形賞 １点

ほか各賞

詳しくは
HPをcheck�

募集要領など詳しくは資料上部のQRコードから
山形県公式HPをご覧ください！

【お問い合わせ先】
山形県農林水産部
農産物販路開拓・輸出推進課 鈴木
TEL 023-630-3076

※ベリーヌとは・・・透明な容器にムースやゼリー等を層にして入れたフランスのスイーツ


