
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 １０ 

 

６
次
産
業
化
の
推
進
に
向
け
て 

県
内
の
農
業
者
や
⾷
品
製
造
業
者
等
の
皆
さ
ん
に

よ
る
、県
産
農
産
物
を
使
っ
た
加
⼯
⾷
品
の
商
品
開
発

を
⽀
援
す
る
た
め
の
施
設
と
し
て
、
今
年
の
３
⽉
、
⼭

形
県
農
業
総
合
研
究
セ
ン
タ
ー
内
に
、
東
北
初
の
﹁
⾷

品
加
⼯
⽀
援
ラ
ボ
﹂
が
整
備
さ
れ
た
。 

ラ
ボ
に
は
、多
種
多
様
な
⾷
品
加
⼯
機
械
や
検
査
機

械
が
約

50
種
類
配
備
さ
れ
、こ
れ
ら
の
機
械
を
セ
ン

タ
ー
職
員
の
指
導
に
よ
り
利
⽤
す
る
こ
と
で
、さ
ま
ざ

ま
な
加
⼯
⾷
品
の
試
作
が
で
き
る
。施
設
利
⽤
者
に
と

っ
て
は
、導
⼊
を
検
討
し
て
い
る
機
械
を
実
際
に
使
っ

て
み
る
こ
と
で
味
や
仕
上
が
り
具
合
を
確
認
で
き
る

の
で
、
機
械
導
⼊
計
画
が
た
て
や
す
く
な
る
。 

ま
た
、ラ
ボ
で
は
衛
⽣
対
策
と
し
て
⾷
品
加
⼯
に
必

要
な
服
装
や
⼿
洗
い
⽅
法
、
作
業
⼯
程
の
注
意
点
、
適

切
な
温
度
管
理
な
ど
、衛
⽣
管
理
技
術
も
学
ぶ
こ
と
が

で
き
る
。 

４
⽉
か
ら
は
、
ラ
ボ
を
幅
広
く
周
知
す
る
た
め
、
設

置
機
械
の
紹
介
や
施
設
の
利
⽤
⽅
法
を
説
明
す
る
内

覧
会
を
開
催
し
た
。
既
に
多
く
の
⽅
よ
り
、
試
作
相
談

の
問
合
せ
を
頂
い
て
い
る
と
の
こ
と
。
ま
た
、
⾷
品
加

⼯
技
術
や
衛
⽣
管
理
技
術
に
関
す
る
様
々
な
研
修
会

を
予
定
し
て
い
る
。 

新たに導⼊した最新の加⼯機械が多く、 
職員の指導⼒向上に取り組んでいます！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

特集 農を加⼯する 

１１ 

⼭形県農業総合研究センター（⾷品加⼯開発部・⾷品加⼯技術相談窓⼝） 

住  所 ：〒990－2372 ⼭形県⼭形市みのりが丘 6060－27
：syokusoudan@pref.yamagata.jp （⾷品加⼯技術相談窓⼝専⽤） 

【受付時間】平⽇午前９時〜午後５時 TEL：０２３－６４７－３５１７（直通） 
FAX：０２３－６４７－３５２５ 

ラ
ボ
が
⽬
指
す
と
こ
ろ 

農
業
総
合
研
究
セ
ン
タ
ー
で
は
、平
成

26
年
か

ら
⾷
品
加
⼯
技
術
相
談
窓
⼝
を
開
設
し
て
お
り
、年

間
５
０
０
件
を
超
え
る
相
談
・
指
導
を
し
て
き
た
中

で
、﹁
⾷
品
加
⼯
に
取
り
組
み
た
い
が
、
機
械
や
設

備
を
持
っ
て
い
な
い
の
で
、ま
ず
は
試
作
で
き
る
場

が
欲
し
い
。﹂
と
い
う
声
が
多
く
あ
っ
た
。
⾷
品
加

⼯
機
械
は
価
格
が
数
百
万
円
以
上
す
る
も
の
も
あ

り
、
農
業
者
や
中
⼩
企
業
の
皆
さ
ん
が
、
⼿
軽
に
試

作
や
商
品
開
発
に
取
り
組
み
に
く
い
状
況
に
あ
る
。

そ
こ
で
、
技
術
指
導
が
受
け
ら
れ
、
試
作
が
で
き

る
施
設
を
整
備
し
て
欲
し
い
と
の
要
望
に
応
え
る

た
め
、
ラ
ボ
を
新
設
。
併
せ
て
、
⾷
品
製
造
業
の
商

品
開
発
経
験
の
あ
る
ス
タ
ッ
フ
を
配
置
し
て
、専
⾨

知
識
と
現
場
経
験
・
ノ
ウ
ハ
ウ
を
持
っ
て
施
設
利
⽤

者
に
具
体
的
な
ア
ド
バ
イ
ス
を
⾏
う
。 

ラボの⾷品加⼯機械のひとつ、「ライスケーキマシン」で 
県産⽶を使った「ポン菓⼦せんべい」を試作してもらいました！ 

●レトルト殺菌機 
⾼温⾼圧（レトルト）殺菌。
お惣菜など常温保存の新商品
開発！ 

●加圧減圧撹拌試験機 
撹拌、加熱によるジャムやペー
スト等の加⼯。これを原料とし
た商品開発に夢ふくらむ！ 

●真空フライヤー 
低温の油で野菜や果実を揚
げる。今、注⽬を集めている
野菜・果実のチップができる！ 

ラボの⾷品加⼯機械の⼀例 
※機械の使⽤にあたっては、ラボのスタッフが丁寧に指導します！ 

今回は、材料として県産の⽞
⽶を使⽤しました。⽩⽶でも可
能です。 

１の⽞⽶をマシンのタンクに投
⼊して、スタートボタンを押しま
す。  すると… 

できあがったポン菓⼦せんべいが
ポンポンと落ちてきます。 
サイズも⼤⼩選べます！ 

室内には、お祭りで⾷べたあの
懐かしい⾹りが漂います。チョコ
レートをコーティングしたり、塩を
まぶしたりアレンジできます！ 

１ ３ ４ ２

●内覧会での声 
・最新の加⼯機械や設備が充実

していて、「試作をしてみたい！」
とチャレンジしたくなった。 

・衛⽣レベルでの部屋の⾊分け
や、エアシャワーなど衛⽣管理の
体験が⾮常に参考になった。 


